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1. NOM DU DEMANDEUR

Association Limousine de la Qualité et de I’Origine (ALQO) dite « Limousin Promotion »
Maison Régionale de I’ Agriculture du Limousin
Boulevard des Arcades
87060 LIMOGES Cedex 2
Tél : 05.55.10.37.96 Fax:05.55.10.37.99
accueil@blasonprestige.com

II. NOM DU LABEL ROUGE

Viande bovine d’animaux jeunes de race limousine.

III. DESCRIPTION DU PRODUIT
II1.1. PRESENTATION DU PRODUIT

Le produit est de la viande bovine issue de méles non castrés et de génisses répondant aux caractéristiques décrites
dans le présent cahier des charges.

Les animaux sont de type racial Limousin (34x34). i

‘ ! N hY
L’age d’abattage est de : * pour les méles non castrés : plus de 10 mois et moins de 18 mois. ~ A 1
* pour les génisses : plus de 10 mois et moins de 28 mois.

Les poids minimum de carcasse sont de 180 kg pour les deux catégories.

Les carcasses sont ensuite sélectionnées selon leur conformation : E, U ou R (grille EUROP) et selon leur état
d'engraissement : 2 ou 3.

Une fois ressude, la viande ne peut étre vendue qu'aprés un délai de maturation minimum de

Pour une présentation en demi-carcasses ou en quartiers :

* 8 jours pleins pour les piéces 4 griller ou 4 rétir, exception faite de la hampe, de l'onglet et du filet qui n'ont
pas de délai.
* 2 jours pleins pour les piéces a bouillir ou 4 braiser.

Pour une présentation sous-vide :
* 7 jours pleins dans le cas des males et 10 jours pleins dans le cas des femelles pour les piéces a griller ou &

rétir exception faite de la hampe, de l'onglet et du filet qui n'ont pas de délai.
* 2 jours pleins pour les pi¢ces & bouillir ou a braiser.

La viande peut étre découpée en PAD ou en UVC.,

La viande est vendue & 1’état frais, en carcasse, demi-carcasse, quartier, muscles préts-a-découper (PAD) ou UVC.
Elle peut étre mise en vente au consommateur dans tout type de magasin,  la coupe ou en rayon libre-service aprés
découpe en UVC, et aussi en restauration. Le conditionnement peut se faire sous vide, sous film ou sous

atmosphére modifiée.
Les étapes concernées par la certification sont celles décrites dans le présent cahier des charges.

La viande doit étre tendre et d’une couleur rouge homogéne. Ces éléments sont appréciés a la coupe.
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II1.2. COMPARAISON AVEC LE PRODUIT COURANT

Le produit courant est de la viande bovine issue d’un animal de race laitiére ou croisée, dont la maturation est
comprise entre 3 et 5 jours et ne bénéficiant d’aucun signe d’identification de la qualité et de ’origine, ni d’une
démarche de certification de produits. Cette viande provient de la méme catégorie d’animal que le produit label
(génisse ou jeunes bovins non castrés). Le morceau prélevé est le méme pour le produit courant et le produit Label

Rouge.

Etape

Produit Courant

Produit Label Reuge

Races

Race laitiére.

La viande bovihe d’anmjmug jeunes de
race llmousma Label Rougg est issue
d’animaux/de race Limousine. >

Mode d’alimentation

Pas de régle spécifique.

L'élevage € est de type traditionnel, basé
sur le respeg:t du.cycle: prame/,etable des
exploitationsé s, i

Catégorie et dge
I’abattage

Pas de régle spécifique.

Génisse ou jeﬁ&m%ﬁﬁ non castré
L’age d’abattage est de :

* pour les méles non castrés : plus de 10
mois et moins de 18 mois.

* pour les génisses : plus de 10 mois et
moins de 28 mois maximum.

Poids 2 ’abattage

Il n’y a pas d’objectif en terme de poids de
carcasse.

Les poids minimum de carcasses sont de
180 kg pour les deux catégories.

Sélection des carcasses

Il n’y a pas de sélection particuliére des
carcasses :

Conformation : E, U, R, O, P

Etat d’engraissement : 1,2, 3,4, 5.

Les carcasses sont sélectionnées selon
leur conformation : E, U ou R (grille
EUROP) et selon leur  état
d'engraissement : 2 ou 3.

Maturation

La maturation est comprise entre 3 et 5

jours.

Pour une présentation en demi-carcasses
ou en quartiers :

* 8 jours pleins pour les piéces a griller
ou a rbtir, exception faite de la hampe, de
I'onglet et du filet qui n'ont pas de délai.

* 2 jours pleins pour les piéces & bouillir
ou a braiser.

Pour une présentation sous-vide :

* 7 jours pleins dans le cas des méles et
10 jours pleins dans le cas des femelles
pour les piéces 4 griller ou a rétir
exception faite de la hampe, de l'onglet et
du filet qui n'ont pas de délai.

* 2 jours pleins pour les piéces a bouillir
ou  braiser.

Conduite d’élevage

Pas de régle spécifique concernant le
sevrage.

Les veaux tétent leur meére jusqu'au
sevrage, puis les animaux re¢oivent une
alimentation équilibrée composée de
fourrages et de céréales.
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I11.3. ELEMENTS JUSTIFICATIFS DE LA QUALITE SUPERIEURE

Les caractéristiques certifiées communicantes sont les suivantes :

-« Animaux de race limousine » : la race limousine est une race 4 viande reconnue et réputée. Ce critére
contribue & la qualité supérieure du produit.

ST T

ke LS, &
-« Animaux jeunes : génisses de moins de 28 mois, males de moins’de 18 mois » : le choix des animaux
Jjeunes confere 4 la « viande bovine d’animaux jeunes de race limousine » ces caractéristiques organoleptiques
(tendreté, couleur, ...}, ce qui constitue un facteur qualitatif pour le produit fini,

Cahier des charges validé par la commission permanente IGP-LR-STG de 'INAO du 26 juin 2012
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1V.2. SELECTION ET IDENTIFICATION DES CARCASSES

Les carcasses sont sélectionnées et identifi¢es par un agent chargé de la labellisation.

Si la carcasse répond a I’ensemble des critéres, et une fois connu le destinataire, 1’agent chargé de la labellisation
proceéde a sa certification qui se matérialise:

» par l'apposition sur la carcasse d’un marquage faisant référence au Label Rouge (logotype ou mention Label
Rouge)
» par l'é¢tablissement dun certificat numéroté mentionnant au minimum les informations suivantes :

- lenom de I’éleveur et sa commune

- les noms des organismes de commercialisation

- le nom du point de vente distributeur

- le numéro animal (n°IPG)

- la date d’abattage

- ladate de naissance

- le numéro carcasse

- la fraction labellisée

- le poids carcasse

- leclassement : la conformation et 1”état d’engraissement.

Ce certificat accompagne la carcasse, demi-carcasse ou quartier ; il devient la preuve de sa certification.

Les marques de sélection de la carcasse faisant référence au Label Rouge (logotype ou mention label rouge et certificat)
ne peuvent étre apposées que si le produit est effectivement destiné a étre commercialisé sous Label Rouge.

L’*Organisme de Défense et de Gestion assure la centralisation de I'ensemble des données de certification sur un relevé
de labellisation.

La viande peut étre découpée en PAD ou en UVC.

Les viandes destinées 4 la découpe doivent &tre identifides :
Carcasses, demi-carcasses, quartiers : marquage sur la carcasse + certificat
PAD : étiquette PAD

Chague unité découpée (PAD ou UVC) est identifiée par une étiquette numérotée faisant mention du Label Rouge.

IV.3. OBLIGATION DECLARATIVES ET TENUE DE REGISTRES

IV.3.1. Identification des gpérateurs

Tout opérateur intervenant dans les conditions de production, d’élaboration, de transformation ou de conditionnement du
label rouge « viande bovine d’animaux jeunes de race limousine » est tenu de s’identifier auprés de 1’0ODG en vue de son
habilitation qui doit intervenir avant le début de 1’activité concernée.

IV.3.2. Registres
Les éleveurs doivent pouvoir justifier que la nature des aliments utilisés est conforme aux dispositions du présent cahier

des charges.
Les enregistrements de tragabilité (prévus dans le tableau de tragabilité) doivent étre tenus 2 jour,

Cahier des charges validé par la commission permanente IGP-LR-STG de 'INAO du 26 juin 2012
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V.2. CARACTERIST IQUES DU PRODUIT
V.2.1. NaYSSACE :
V.2.1.1. Race, élevage
Les animaux sont de type racial Limousin (34x34). (C1)

Les veaux destinés au label rouge « Viande bovine d’animaux jeunes de race limousine » sont élevés exclusivement selon
le mode de conduite du troupeau allaitant (élevage au pis avec consommation d’herbe avant sevrage). (C2) Si un
compiément d'aliment est distribué aux veaux, les conditions de distribution doivent respecter les exigences du chapitre
V.2.2.4. (C7) Le sevrage ne peut pas intervenir avant 1’dge de 4 mois.

V.2.1.2. Cession d’animaux
Sans préjudice des régles fixées aux critéres C1 & C2, I’animal entre 4 et 12 mois peut faire I’objet d’une seule cession
physique entre un éleveur-naisseur et un éleveur a condition que cette cession soit directe et que 1’éleveur destinataire
soit habilité pour le label rouge « viande bovine d’animaux jeunes de race limousine ». (C4) La cession d’un veau avant
le sevrage est toutefois permise dans le cas de la vente de veau avec sa mére.

L’animal de plus de 12 mois peut faire ’objet d’une ou deux cessions physiques (non compris I’achat par 1’abatteur) &
condition de provenir d’élevages naisseurs qualifiés « fournisseurs de bovins maigres » (FBM). (C5) Le cas des mises en
pension est hors du champ d’application du critére C5 a condition que la mise en pension s’effectue en période de
piturage uniquement et pour une durée limitée, et que I’élevage de pension soit qualifié « FBM » ou habilité pour le
Label Rouge « Viande bovine d’animaux jaunes de race limousine ».

Le dernier détenteur doit garder I’animal au minimum 4 mois sur son exploitation avant la date d’abattage. (C6)

Les animaux peuvent transiter par un centre d’allotement ou, aprés avoir été regroupés, ils sont triés en fonction de leurs
caractéristiques et des bescins des opérateurs destinataires de ces animaux. (C8) La présence en centre d’allotement ne
peut excéder 48 heures ; durant cette période, 1'alimentation doit étre conforme aux exigences du présent cahier des

charges.

V.2.2. ELEVAGE

Toutes les caractéristiques de ce chapitre concernent uniquement les animaux du troupean label.

V.2.2.1. Bitiments d’élevage

La conception du logement des animaux répond & deux objectifs essentiels : (C14)
- agsurer un confort optimal des animaux,
- maintenir une ambiance propice a leur bon développement et a la réduction des problémes sanitaires.

3 types de logement sont autorisés :
- Etable a stabulation entravée,
- Etable a stabulation libre 4 logettes,
- Etable & stabulation libre sur litiére accumulée et/ou aire de parcours.

Dimension minimale pour les trois types de logement autorisés :

Type de logement Dimension
Etable a stabulation entravée
Dimension stalle : longueur x largeur (m) 1,70 x 1,0
Etable a stabulation libre a logettes
Dimension stalle : longueur x largeur (m) 2,50x 1,20
Etable & stabulation libre sur litiére accumulée : surface de
couchage (m?) par UGB 6
Stabulation libre
Largeur minimale de place & I’auge (m par UGB) 0,5

Cabhier des charges validé par la commission permanente IGP-LR-STG de I'INAO du 26 juin 2012
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Les caractéristiques relatives aux dimensions des bitiments sont applicables pour les batiments construits aprés le
21/09/05.

La litiére végétale est obligatoire. Les quantités de paille et/ou tous autres matériaux formant la litiére ainsi que leur
renouvellement doivent permettre 4 la litidre d’étre séche et souple. (C16) La présence de caillebotis intégraux est

interdite.

Les éleveurs assurent un niveau de propreté correct des animaux en toute saison, en batiment comme & I’extérieur. Les
animaux demeurant sales et trés sales ne peuvent &tre destinés au label. (C17)

Les animaux ont accés en permanence 4 un systéme d’abreuvement correct et conforme i leurs besoins : accés deg
animaux a un point d’eau de qualité adéquate (eau visuellement propre, sans excrément, claire et réguliérement

renouvelée). (C18)

Une aération sans courant d’air est maintenue pendant la présence des animaux, (C19)
* soit par une circulation naturelle de 1’air,
* s0it, & défaut, par une ventilation mécanique.
—
Le bétiment dans lequel les animaux sont logés est éclairé par une lumiére naturelle pour que lé's animaux soient bien
visibles le jour et un éclairage possible la nuit. (C20) -

Les batiments d’élevage sont tenus propres et bien entretenus, ainsi que les abords et les voies d’accés de la ferme, par
souci d’hygiéne et d’image. Les bitiments d’élevage sont vidés et nettoyés de fagon approfondie au moins une fois par an
(utilisation d’appareils & haute pression, chaulage...). (C22)

V.2.2.2, Surfaces de pétures disponibles

Les animaux disposent de 0.30 hectare de prairie par UGB et sur I’ensemble de I’exploitation, le facteur de densité doit
étre au maximum de 2 UGB par hectare de surface fourragére principale (SFP). (C23)

Toutefois, ce facteur de densité peut aller jusqu’a 4 UGB par hectare de SFP par exploitation. Celle-ci doit alors remplir
les deux conditions suivantes : (C24)

- la surface de prairie de 1'exploitation doit représenter au minimum 60% de la SFP,
- 60% de I’alimentation des bovins sous label, hors paturage, doit provenir de I’exploitation.

Si une exploitation posséde plusieurs troupeaux distincts et qu’il y a une gestion séparée entre les troupeaux (SFP
dédice), le calcul du chargement peut s’effectuer uniquement sur le troupeau label.

V.2.2.3. Cycle prairie étable
Les animaux sont ¢levés dans le respect des cycles traditionnels d’alternance entre piture et stabulation pendant toute la
durée de leur élevage. Le cas échéant, en fonction des conditions climatiques, la période de stabulation peut étre
supprimée (plein air intégral). Dans ce cas, les animaux doivent pouvoir disposer d'abris naturels ou artificiels. (C25)

(C26)

V.2.2.4. Alimentation
L'alimentation des animaux doit toujours permettre I'apport d'une ration équilibrée. Elle est constituée majoritairernent de
fourrages grossiers produits sur 1’exploitation.

Les exigences de ce cahier des charges ne concernent que les aliments composés complets ou complémentaires utilisés
pour I'élevage du troupeau label. Pour les autres productions bovines ou non bovines de l'exploitation, d'autres aliments
peuvent étre autorisés, mais les différents types d'aliments doivent étre stockés dans des endroits bien identifiés.
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* Matiéres premiéres et produits autorisés : A7

Les aliments composés concentrés, complets ou complémentaires, sont cdﬁ‘s};{tués exclusivement & partir des matiéres
premidres suivantes: (C9) AR

- Grains de céréales, leurs produits et sous-produits

- Graines ou fruits oléagineux, leurs produits et sous-produits
- Graines de légumineuses, leurs produits et sous-produits

- Tubercules et racines, leurs produits et sous-produits

- Autres graines et fruits, leurs produits et sous-produits

- Fourrages, y compris fourrages grossiers

- Autres plantes, leurs produits et sous-produits

- Produits laitiers

- Eléments minéraux

L’utilisation en 1’état de matiéres premiéres a visée prophylactique ou thérapeutique est interdite, (C10)

L’ODG tient 4 disposition des éleveurs les formules validées pour I’application du cahier des charges concerné. (C11)

*Additifs :
Pendant toute la durée d’élevage, les additifs prévus par la réglementation peuvent &tre utilisés a I’exception de 1'urée et
ses dérivés, des substances pour le contr6le de contamination de radionucléides, des colorants et des coccidiostatiques et
histomonostatiques (sauf dans le cas de prescriptions vétérinaires) qui sont interdits. (C12) (C30)
Les produits et additifs d’origine animale sont interdits & I’exclusion des produits laitiers. (C13)

* Pdture - Foins et ensilages:
Les foins et les ensilages sont parfaitement conservés (absence d’odeur anormale, absence de moisissure). L’ensilage est
réalisé sans utilisation d’agents conservateurs chimiques. (C29)

L’ensilage est fait & partir de graminées ou de légumineuses. Il ne doit pas constituer !’aliment unique de la ration
journaliére (complément d’une ration 4 base de foin).
* Plan d’alimentation (C30)

Durant les périodes de printemps et d'été-automne, en fonction des possibilités de l'exploitation, l'alimentation est
essentiellement composée de paturage de qualité et, en hiver, de fourrages conservés (foin, ensilage ...).

En toute saison, un complément adapté nécessaire pour satisfaire les besoins physiologiques des animaux, peut &tre
apporté 4 la ration (voir * Matiéres premiéres et produits autorisés). Enfin, on veille & ce que les femelles soient
alimentées correctement et réguliérement de maniére & éviter toute période de suralimentation ou de sous-alimentation.

En période de finition, les quantités distribuées sont régulées en tenant compte de 1'état d'engraissement des animaux en
début de finition. La durée et le mode de finition, sont conduits pour amener des animaux conformes aux exigences d'un

état d'engraissement optimum a l'abattage.
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Le schéma d’alimentation & respecter est le suivant ;
Pour une ration
journaliére par Etape Période estivale Période hivernale
animal ¥
Avant sevrage - lait maternel ou nourrice - Lait maternel ou nourrice
- avec péturage & volonté - fourrages secs & volonté
- avec un maximum de 6 kg d’aliments | - avec un maximum de 10 kg de
complémentaires et concentrés fourrages conservés
- avec un maximum de 6 kg d’aliments
complémentaires et concentrés
Aprés sevrage - piturage 4 volontd - fourrages secs 4 volonté
lere année - fourrages secs a volonté - avec un maximum de 20 kg de
ELEVAGE - avec un meximum de 7 kg d’aliments | fourrages conservés
complémentaires et concentrés - avec un maximum de 7 kg d’aliments
complémentaires et concentrés
2eme annde - piturage a volonté - fourrages secs a volonté
- fourrages secs a volonté - avec un maximum de 30 kg de
- avec un maximum de 4 kg d’aliments | fourrages conservés
complémentaires et concentrés - avec un maxinum de 3 kg d’aliments
complémentaires et concentrés
- phturage et fourrages secs 4 volonté - fourrages secs a volonté
- avec un maximum de 20 kg de fourrages | - avec un meaximum de 40 kg de
conservés fourrages conservés a
FINITION - avec un maximum de 10 kg d’aliments | - avec un maximum de 6 kg d’aliments
complémentaires et concentrés complémentaires et concentrés
Définitions données : y
(1) fourrages secs : foin, paille, ... Goly
(2) fourrages conservés : enrubannage et ensilage d’herbe, de céréales, de légumineuses, ... Sl e
(3) aliments complémentaires et concentrés : autres que (1) et (2), ...
* contréle effectué par sondage sur une ration journaliére, par animal et en matiéres brutes

ForTionN

V.2.3.1. Modalités de finition

La finition peut se faire indifféremment & 1’herbe ou a 1’auge. (C32) Quelle que soit la période de I'année, les animaux

pourront étre finis en stabulation.

V.2.3.2. Traitements

Les traiterents sont limités aux interventions strictement nécessaires au rétablissement de la bonne santé des animaux et
a la maitrise de la reproduction. Les animaux ne doivent pas étre traités pour la maitrise de la reproduction dans les 6

mois précédant I’abattage. (C33)

Lorsque le temps d’attente lié & ’administration d’un médicament est inférieur a 15 jours, un délai minimal de 15 jours
est respecté entre la fin du traitement et 1’abartage. (C34)
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V.2.3.3. Age d’abattage T _!7 ¢.
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Ne peuvent étre labellisés que : (C35) R
- les males non castrés de plus de 10 mois et de moins de 18 mois (I’4ge ne peut ,ﬂler au-dela dcia ﬁi)ndu 174

mois)
- les génisses de plus de 10 mois et de moins de 28 mois (I’4ge ne peut aller au—delz“\:ée,la ﬁn du 276"‘ mdlsj

s . G v
€T % o e - Pt -
o L t g i.’ &TIHHNS T LTARATTA Lei) ‘f'::'”?h"; ,:}

V 2.4.1. Attente avant abattage
Tout doit étre mis en oeuvre pour garantir le confort et I'hygiéne des animaux dans les locaux d'attente et lors des

opérations d'amenée au poste d'étourdissement. A cet effet :
- les locaux d’attente sont pourvus d’eau & satiété, d’un éclairage et d’une aération appropriée.
- les animaux sont amenés au poste d’étourdissement sans stress, dans une ambiance calme et avec une

manipulation en douceur, (C37)

Les abatteurs s’assurent du niveau de propreté correct des animaux arrivant a 1’abattoir. Les animaux sales et trés sales
sont séparés des animaux destinés au label. (C38)

Le délai maximum entre I'enlévement des animaux, 4 I'élevage ou au centre d'allotement, et leur abattage est de 24 heures
pendant les jours ouvrables. (C39) Ce délai peut étre prolongé, jusqu’a la tuerie du lendemain lorsque les animaux sont
arrivés aprés la fin de la tuerie du jour, 3 condition de disposer d’eau & volonté.

V.2.4.2. Ressuage des carcasses

Le refroidissement est soit progressif, soit rapide avec stimulation électrique. (C40)

La température de la viande ne doit pas descendre 4 moins de 10°C tant que le pH est supérieur 4 6,0 ce qui correspond 2
une durée d'environ 10 heures aprés abattage. (C41)

Une température a coeur égale ou inférieure 4 7°C doit étre atteinte dans un délai maximal de 36 heures. La température
est prise A ceeur dans le faux-filet (Longissimus lumborum) au niveau de la 13*™ vertébre dorsale. (C42)

A I'habilitation de 1’abattoir, une courbe de descente en température des carcasses doit étre établie. (C43)

En cas de mise en ceuvre d’une réfrigération de type rapide, une stimulation électrique efficace est effectuée sur la ligne
d’abattage. Chaque opérateur utilisant ce type de réfrigération doit établir un protocole précisant les modalités de
stimulation. L’efficacité de cette stimulation est vérifiée en routine par une appréciation de I’installation de la rigidité
cadavérique (impossibilité du pliage de I’épaule), et ponctuellement par une mesure de pH (<6,2-méthode de laboratoire)
avant D’entrée en réfrigération rapide. La réfrigération rapide doit toutefois éviter la congélation superficielle des
CATCAsSes.

V.2.4.3. Caractéristiques des carcasses

Les carcasses doivent peser 180 kg au moins.
Elles doivent appartenir aux classes de conformation E, U ou R et présenter un état d'engraissement de 2 ou 3. (C45)

Les viandes a coupe sombre (ou tout autre défaut grave a l'examen visuel de la coupe en particulier), la fibrolipomatose,
les pétéchies, les hématomes, les traces de varron et I'émoussage excessif sont éliminatoires.

Le pH ultime, mesuré systématiquement, doit étre inférieur ou égal & 5,8. (C45)

NB : La mesure du pH s’effectue : (C46)
- pour une carcasse entiére ou un quartier arriére : dans le muscle long dorsal (longissimus thoracis et lumborum)
au niveau de la 13°™ céte — 1°° lombaire

- pour une cuisse : dans la tranche (semi-membranosus)

- pour un quartier avant : dans la noix d’entrecéte (longissimus thoracis) au niveau de la 5%
g

cote.
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V.2.4.4. Maturation de la viande

Afin de valoriser le potentiel de tendreté de la viande, les temps de maturation entre le jour d'abattage des animaux et la
vente au détail au consommateur final, pour les viandes a griller ou a rétir a I'exception de la hampe, de l'onglet et du
filet, sont de 8 jours pleins minimum pour l'approvisionnement en demi-carcasse ou en quartier, et de 7 jours pleins
minimum dans le cas des méles et de 10 jours pleins minimum dans le cas des femelles pour I'approvisionnement en

piéces sous-vide, (C48)

Pour les viandes & braiser ou 4 bouillir, la durée minimale de maturation est de 2 jours pleins. (C49)

L'émoussage, s'il est pratiqué, doit étre adapté 4 la durée et aux conditions de maturation. Il ne doit pas étre exagéré, le
muscle ne doit pas étre entaillé et 1a pellicule de gras restante doit étre adaptée au mode de conservation et 4 la durée de

conservation-maturation de la viande.

La viande est vendue 2 Iétat frais. Elle peut étre mise en vente au consommateur dans tout type de magasin, vente a la
coupe ou vente en rayon libre-service aprés découpe en UVC, et aussi en restauration. Le conditionnement peut se faire
sous vide, sous film ou sous atmosphére modifiée. (C55)

VI. ETIQUETAGE — MENTIONS SPECIFIQUES AU LABEL ROUGE

Sans préjudice de la réglementation en vigueur, 1’étiquetage comporte au minimum les indications suivantes :
- le logo Label Rouge, dans le respect de la charte graphique
- le numéro d’homologation du cahier des charges
- les caractéristiques certifiées :

- Animaux de race limousine TR,

- Animaux jeunes : génisses de moins de 28 mois, males de moins de 18 mois*=~~""" .
- le nom de I’Organisme de Défense et de Gestion, sous la forme de son acronyme « ALQO », précédé dela
mention « pour toute information ou réclamation, s’adresser & », ainsi que 1’adresse postale.

VIIL. PRINCIPAUX POINTS A CONTROLER ET METHODES D’EV. ALUATION

Principaux points & contrdler Valeur cible Méthode d’évaluation
Race Les animaux sont de type racial limousin v ‘Cont.rﬁle e elevagtf
erification documentaire et
(34x34). ;
visuelle.
Les poids minimum de carcasses sont de 180 kg Vérification documentaire
Poids carcasse pour les méles et Jes génisses.
L’4ge d’abattage est de : Vérification documentaire
* pour les méles non castrés : plus de 10 mois
Age et moins de 18 mois.
* pour les génisses ; plus de 10 mois et moins
de 28 mois maximum,
Gonfistrmation EUR Vérification documentaire
Etat d’engraissement 23 Vérification documentaire
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